
｢

手
間
を
惜
し
ま
ず
、
少
し
で
も
美
味
し

い
物
を
提
供
し
た
い｣

昭
和
30
年
創
業
の
㈲
三
松
屋
製
麺
の
２
代
目

の
山
野
井
淳
さ
ん
は
８
年
前
に
他
界
し
た
山
野

あ
つ
し

井
一
衛
さ
ん
の
跡
を
引
き
継
ぎ
親
族
４
人
で
生

麺
の
製
造
販
売
し
て
い
ま
す
。
ラ
ー
メ
ン
専
門

店
・
長
崎
チ
ャ
ン
ポ
ン
な
ど
の
中
華
料
理
店
・

日
本
そ
ば
屋
店
・
立
ち
食
い
そ
ば
店
な
ど
30
店

舗
に
そ
れ
ぞ
れ
の
店
の
要
望
に
合
わ
せ
た
麺
を

卸
し
て
い
ま
す
。
店
頭
で
は
、
家
庭
用
に
一
食

ご
と
に
自
家
製
の
保
存
料
の
入
っ
て
い
な
い
無

添
加
の
う
ど
ん
・
そ
ば
・
ラ
ー
メ
ン
・
焼
き
そ

ば
の
販
売
を
し
て
い
ま
す
。
う
ど
ん
は
小
麦
粉

・
食
塩
・
水
か
ら
、
そ
ば
は
そ
ば
粉
・
食
塩
・

水
、
中
華
麺
は
小
麦
粉
・
か
ん
す
い
・
塩
と
材

料
は
こ
れ
だ
け
で
す
。
塩
は
ミ
ネ
ラ
ル
を
含
ん

だ
柔
ら
か
い
赤
穂
の
塩
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

「
土
三
寒
六
」

こ
れ
は
、
手
打
ち
う
ど
ん
の
食
塩
の
濃
度
を
表

す
言
葉
で
す
。
土
三
・
夏
場
は
塩
を
三
倍
の
水

で
割
っ
て
使
い
、
寒
六
・
冬
場
は
六
倍
に
割
っ

て
使
う
と
い
う
季
節
の
温
度
変
化
に
対
応
し
て

美
味
し
い
う
ど
ん
を
作
る
た
め
の
言
い
伝
え
で

す
。
こ
の
言
葉
が
表
す
よ
う
に
小
麦
粉
・
そ
ば

粉
な
ど
粉
類
は
同
一
の
品
種
銘
柄
で
も
、
季
節

・
天
候
（
温
度
）
に
よ
り
製
品
の
出
来
上
が
り

が
大
き
く
左
右
さ
れ
て
き
ま
す
。

｢

食
感
、
香
り
に
こ
だ
わ
り
を｣

三
松
屋
製
麺
は
日
々
の
状
態
か
ら
判
断
し
て

粉
の
配
合
（
ブ
レ
ン
ド
）
に
神
経
を
使
い
な
が

ら
、
混
ぜ
る
・
延
ば
す
・
捏
ね
る
・
打
つ
と
い

う
工
程
の
な
か
に
ひ
と
手
間
を
重
ね
て
い
ま
す
。

利
潤
追
求
の
た
め
の
効
率
化
を
計
ら
ず
に
時
代

に
逆
行
し
た
手
間
の
積
み
重
ね
に
よ
り
、
い
か

に
こ
の
香
り
を
残
し
、
食
感
を
残
す
か
と
い
う

と
こ
ろ
に
心
を
こ
め
た
味
の
追
求
を
し
て
い
ま

す
。｢

美
味
し
く
な
か
っ
た
ら
、
お
客
様
は
来
て

く
れ
な
く
な
る｣

毎
日
真
剣
勝
負
で
作
る
淳
さ
ん
の
真
摯
な
気

持
ち
は
、
生
き
て
い
る
麺
の
味
と
な
り
お
客
様

に
伝
わ
っ
て
い
ま
す
。

ゆ
で
手
打
ち
そ
ば
１
食
110
円
・
ラ
ー
メ
ン
・

そ
ば
・
焼
き
そ
ば
（
昔
な
が
ら
の
油
の
ま
ぶ
し

て
な
く
、
太
麺
）
１
食
100
円
・
生
手
打
ち
そ
ば

500
ｇ
４
人
前
520
円
の
他
、
半
日
か
け
て
作
ら
れ

る
生
讃
岐
饂
飩
500
ｇ
４
人
前
470
円
と
ス
ー
パ
ー

う
ど
ん

に
比
べ
て
ど
れ
も
量
も
あ
り
安
い
で
す
。

｢

も
っ
と
も
困
難
な
仕
事
は
、
一
回
き
り
の

爆

発
的
な
エ
ネ
ル
ギ
ー
の
発
散
や
努
力
で
は
な
く

最
善
を
尽
く
し
て
日
々
努
力
し
つ
づ
け
る
こ
と

に
よ
っ
て
達
成
さ
れ
る
」
オ
グ
・
マ
ン
デ
ィ
ー
ノ

丹
精
込
め
た
麺
は
何
も
つ
け
ず
に

味
が
わ
か
り
ま
す
。
」

今
日
は
節
分
。
江
戸
時
代
に
は

大
晦
日
で
は
な
く
節
分
を
本
当
の

年
越
し
と
い
う
考
え
方
か
ら
、
「
節
分
そ
ば
」

を
「
年
越
し
そ
ば
」
と
呼
び
、
「
大
晦
日
そ
ば
」

と
区
別
し
て
節
分
の
日
に
清
め
の
そ
ば
を
食
べ

て
い
ま
し
た
。
そ
ば
を
食
べ
て
身
を
清
め
新
年

を
迎
え
る
と
い
う
も
の
と
新
年
を
祝
い
、
厄
を

落
と
す
意
味
で
粋
に
節
分
そ
ば
を
す
す
っ
て
み

ま
せ
ん
か
。

「
つ
る
つ
る
（
鶴
）
、
か
め
か
め
（
亀
）｣

麺
の
食
べ
方
、
調
理
方
法
は
お
気
軽
に
お
訊

ね
下
さ
い
。
淳
さ
ん
の
お
母
さ
ん
の
米
子
さ
ん

よ

ね

が
、
優
し
く
教
え
て
く
れ
ま
す
。

１
日
１
食
、
日
に
新
た
の
味
、
三
松
屋
製
麺
の

麺
で
福
を
呼
ん
で
下
さ
い
。
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