
「
自
分
が
食
べ
て
美
味
し
い
も
の
を
出

し
た
い
」

坂
本
屋
小
島
味
噌
店
は
、
ジ
ョ
イ
フ
ル
三
ノ

輪
で
昭
和
６
年
か
ら
創
業
し
て
い
る
み
そ
の
専

門
店
で
す
。
保
存
料
は
入
っ
て
な
く
、
生
き
て

い
る
み
そ
を
売
っ
て
い
ま
す
。
み
そ
の
主
材
料

は
、
「
畑
の
肉
」
と
も
称
さ
れ
る
大
豆
と
、
米

あ
る
い
は
麦
、
そ
し
て
塩
と
水
で
す
。

「
奥
さ
ん
は
ラ
イ
バ
ル
な
ん
で
す
」

２
代
目
小
島
年
一
さ
ん
（
65
歳
）
は
、
お
父
さ

ん
や
友
人
か
ら
み
そ
の
知
識
を
貰
い
、
奥
さ
ん

の
千
恵
子
さ
ん
は
嫁
い
で
来
て
か
ら
本
か
ら
知

識
を
得
て
い
ま
す
。

「
今
度
は
奥
さ
ん
の
味
を
試
し
て
見
た

い
」
と
二
人
の
お
す
す
め
の
味
を
比
較
し
て
楽

し
む
お
客
さ
ん
も
い
ま
す
。

「
白
か
、
赤
か
で
選
ぶ
の
で
な
く
て
南
か
、
北

か
、
大
豆
か
糀
か
で
み
そ
は
選
ん
で
欲
し
い
」

こ
う
じ

店
内
に
あ
る
味
噌
の
種
類
は
40
種
類
近
く
あ

り
、
南
北
を
問
わ
ず
年
一
さ
ん
は
、
お
父
さ
ん

の
代
か
ら
の
付
き
合
い
の
あ
る
問
屋
さ
ん
に
注

文
を
出
し
、
自
分
の
好
み
の
み
そ
の
製
造
を
依

頼
し
て
い
ま
す
。

新
潟
な
ど
の
米
処
は
米
を
多
く
使
用
し
甘
く

な
る
為
、
塩
が
多
め
に
入
っ
て
い
ま
す
。
東
北

地
方
は
２
～
３
年
熟
成
期
間
を
置
き
、
塩
は
き

つ
め
に
な
っ
て
お
り
、
南
の
地
方
で
作
ら
れ
る

も
の
は
熟
成
期
間
が
短
く
塩
は
少
な
め
に
な
っ

て
い
ま
す
。

「
他
所
で
買
っ
て
も
い
い
か
ら
、
粒
み
そ
を
買

い
な
さ
い
。
こ
し
み
そ
は
、
ご
ま
か
し
が
効
く

け
ど
粒
み
そ
は
ご
ま
か
し
が
効
か
な
い
」

粒
み
そ
は
、
擂
れ
ば
擂
る
ほ
ど
味
に
深
み
が
出

す

て
美
味
し
く
な
り
ま
す
。

み
そ
は
大
別
す
る
と
米
み
そ
、
糀
（
麦
）
み

そ
、
豆
み
そ
、
お
よ
び
調
合
（
合
わ
せ
）
み
そ

に
分
け
ら
れ
ま
す
。
み
そ
を
合
わ
せ
て
そ
の
家

に
合
っ
た
み
そ
を
作
る
こ
と
か
ら
手
前
み
そ
と

い
う
言
葉
も
生
ま
れ
ま
し
た
。
大
根
・
玉
ね
ぎ

・
具
沢
山
な
み
そ
汁
に
は
辛
口
み
そ
を
多
め
に

あ
さ
り
・
わ
か
め
の
み
そ
汁
は
甘
口
を
多
め
に

お
豆
腐
の
み
そ
汁
は
半
々
に
合
わ
せ
て
、
全
体

的
に
は
薄
味
が
お
勧
め
で
す
。
ま
た
、
み
そ
の

保
存
は
、
冷
凍
室
が
最
適
で
す
。
（
み
そ
は
凍

り
ま
せ
ん
）

「
医
者
に
金
を
払
う
よ
り
も
、
み
そ
屋

に
払
え
」

こ
れ
は
江
戸
時
代
の
こ
と
わ
ざ
で
す
。
身
分

の
区
別
な
く
味
噌
は
朝
夕
に
用
い
た
も
の
で
、

『
１
日
も
な
く
て
は
な
ら
な
い
も
の
』
で
あ
り
、

『
大
豆
の
甘
、
温
は
気
を
お
だ
や
か
に
し
、
腹

中
を
く
つ
ろ
げ
て
血
を
生
か
し
百
薬
の
毒
を
消

す
。

麹
の
甘
、
温
は
胃
の
中
に
入
っ
て
、
食

及
び
と
ど
こ
お
り

を
な
く
し
、
消
化
を
良
く

し
閉
塞
を
防
ぐ
。
元
気
を
つ
け
て
、
血
の
め
ぐ

り
を
よ
く
す
る
。
』
効
果
が
あ
る
と
300
年
前
の

文
献
に
か
か
れ
て
い
ま
す
。
競
争
馬
の
オ
グ
リ

キ
ャ
ッ
プ
も
み
そ
が
大
好
物
だ
っ
た
と
い
う
話

も
あ
り
ま
す
。
ま
た
、
『
み
そ
汁
を
毎
日
3
杯

以
上
飲
む
女
性
は
、
ほ
と
ん
ど
飲
ま
な
い
人
よ

り
も
、
乳
ガ
ン
に
な
る
確
率
が
4
割
少
な
い
』

と
い
う
興
味
深
い
デ
ー
タ
も
あ
り
ま
す
。

味
に
も
体
に
美
味
し
い
み
そ
。
こ
だ
わ
り
・

安
心
の
坂
本
屋
小
島
味
噌
店
で
試
し
て
み
ま
せ

ん
か
。
近
く
は
堀
切
、
遠
く
は
八
王
子
・
平
塚

・
水
戸
か
ら
来
ら
れ
る
方
も
い
ま
す
。
お
客
様

台
帳
に
は
、
沖
縄
の
方
も
い
ま
し
た
。
贈
答
品

と
し
て
地
方
発
送
も
承
っ
て
い
ま
す
。
お
試
し

サ
イ
ズ
の
み
そ
も
あ
り
ま
す
。
奥
に
飾
ら
れ
た

稀
少
価
値
の
あ
る
け
や
き
の
一
枚
板
の
看
板
、

か
つ
て
醤
油
の
計
り
売
り
に
使
用
し
て
い
た
大

き
な
醤
油
樽
、
黒
電
話
・
・
歴
史
の
重
み
が
さ

り
げ
な
く
落
ち
着
い
た
店
内
を
仕
上
げ
て
い
ま

す
。
並
べ
ら
れ
た
み
そ
の
一
つ
一
つ
に
込
め
ら

れ
た
職
人
の
思
い
は
味
に
出
ま
す
。

年
一
さ
ん
、
千
恵
子
さ
ん
の
笑
顔
も
絵
に
な

る
坂
本
屋
小
島
味
噌
店
の
み
そ
を
使
っ
て
美
味

し
い
み
そ
汁
を
食
卓
に
並
べ
て
み
ま
せ
ん
か
？

★
ぶ
ら
り
途
中
下
車
の
旅
（
日
本
テ
レ
ビ
）
26

日
（
土
）
AM
9
時
半
～
に
「
お
餅
と
日
本
茶

の
喫
茶
「
月
光
」
が
取
り
上
げ
ら
れ
ま
す
。
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