
新
緑
ま
ぶ
し
い
季
節
に
な
り
ま
し
た
。

ゴ
ー
ル
デ
ン
ウ
ィ
ー
ク
も
ち
ょ
う
ど
折
り

返
し
で
す
。
５
月
５
日

は
端
午
の
節
句
で
す
。

端
午
の
節
句
の
由
来

を
ご
存
知
で
す
か
？
端

午
の
節
句
は
奈
良
時
代
か
ら
続
く
古
い
行

事
で
す
。
当
時
の
日
本
は
季
節
の
変
わ
り

目
で
あ
る
端
午
の
日
に
病
気
や
災
厄
をs

蹴
る
た
め
の
行
事
が
行
わ
れ
て
い
ま
し
た
。

こ
の
日
に
菖
蒲
を
飾
っ
た
り
病
気
や
災
い

を
は
ら
う
た
め
に
馬
か
ら
矢
を
い
る
儀
式

が
行
わ
れ
た
よ
う
で
す
。

で
は
、
な
ぜ
端
午
の
節
句
に
は
菖
蒲
な

の
か
と
い
う
と
、
も
と
も
と
菖
蒲
は
薬
草

で
邪
気
を
払
う
と
い
う
昔
か
ら
の
進
行
が

あ
り
、
軒
に
は
ヨ
モ
ギ
を
つ
る
し
菖
蒲
の

葉
を
お
風
呂
に
入
れ
て
菖
蒲
湯
と
し
て
い

ま
し
た
。
ま
た
武
家
社
会
の
と
き
に
菖
蒲

が
尚
武
に
（
武
を
尚
ぶ
）
に
通
じ
た
か
ら

と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。
桃
の
節
句
も
端
午

の
節
句
も
無
病
息
災
を
祈
願
し
た
も
の

で
す
。

さ
て
５
月
の
第
２
日
曜
日
（
今
年
は
５

月
１
３
日
）
は
母
の
日
で
す
。
普
段
面

と
向
か
っ
て
は
言
い
に
く
い
感
謝
の
気

持
ち
を
お
花
に
こ
め
て
送
っ
て
み
て
は

い
か
が
で
し
ょ
う
か
？
カ
ー
ネ
ー
シ
ョ

ン
を
入
れ
た
ア
レ
ン
ジ
や
花
束
以
外
に

も
カ
ー
ネ
ー
シ
ョ
ン
を
入
れ
た
寄
せ
鉢
や

あ
じ
さ
い
、
カ
ラ
ー
な
ど
の
花
鉢
も
お
す

す
め
で
す
。
洋
服
な
ど
は
サ
イ
ズ
や
色
の

好
み
が
あ
る
の
で
選
ぶ
の
に
も
苦
労
し
ま

す
が
、
お
花
な
ら
ほ
と
ん
ど
の
方
に
喜
ん

で
い
た
だ
け
る
と
思
い
ま
す
。
何
を
贈
れ

ば
い
い
の
か
分
か
ら
な
い
時
そ
ん
な
時
は

お
花
屋
さ
ん
に
相
談
し
て
み
て
下
さ
い
。

き
っ
と
い
い
ア
イ
デ
ィ
ア
が
あ
る
と
思
い

ま
す
よ
。
最
近
で
は
好
き
な
時
に
お
花
と

交
換
で
き
る
”
花
と
み
ど
り
の
ギ
フ
ト
券
”

を
贈
る
方
も
増
え
て
き
ま
し
た
。

母
の
日
は
お
花
屋
さ
ん
は
、
大
変
込
み

合
い
ま
す
。
上
手
な
買
い
方
は
地
方
へ
の

発
送
は
５
月
10
日
ま
で
に
は
申
し
込
ん
だ

ほ
う
が

希
望
の
商
品
が
送
れ
ま
す
。
店
頭
で
の
お

受
け
取
り
の
場
合
は
前
日
ま

で
に
注
文
し
た
ほ
う
が
待
ち

時
間
が
な
い
の
で
お
勧
め
で

す
。

ミチコさんの
花便り

５
月
は
一
年
の
中
で
最
も
快
適
で
す
ね
。

そ
し
て
そ
ろ
そ
ろ
美
味
し
い
「
梅
」
が
出

回
る
頃
で
す
。
春
が
来
た
事
を
つ
げ
て
桜
よ

り
早
く
咲
き
、
実
り
の
時
期
を
迎
え
る
の
が

６
月
。
季
節
を
問
わ
ず
、
さ
ま
ざ
ま
な
野
菜

や
果
物
が
気
軽
に
手
に
入
る
よ
う
に
な
り
ま

し
た
が
、
梅
の
果
実
だ
け
は
こ
の
時
期
で
な

い
と
手
に
入
れ
る
こ
と
が
で
き
ま
せ
ん
。
梅

雨
（
つ
ゆ
）
と
い
う
漢
字
も
「
梅
の
実
が
熟

す
頃
に
降
る
雨
」
で
あ
る
こ
と
か
ら
当
て
は

め
ら
れ
た
も
の
だ
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。
梅

干
、
梅
酒
、
梅
ジ
ャ
ム
、
梅
の
甘
露
煮
な
ど

色
々
と
楽
し
め
ま
す
が
、
簡
単
に
で
き
る

「
梅
の
し
ょ
う
ゆ
漬
け
」
は
い
か
が
で
す
か
？

お
試
し
く
だ
さ
い
。

材
料
・
準
備
す
る
も
の

青
梅

５
０
０
ｇ

し
ょ
う
ゆ

５
０
０
ｃ
ｃ

殺
菌
し
た
保
存
容
器
・
竹
串
・
ガ
ー
ゼ

①

青
梅
は
丁
寧
に
水
で
洗
い
、
水
気

を
充
分
に
切
っ
て
お
く
。
な
り
口
の
ホ
シ

（
軸
の
付
け
根
）
を
竹
串
な
ど
で
丁
寧
に
取

り
除
く
。

②

殺
菌
し
て
保
存
ビ
ン
に
青
梅
を
入

れ
る

③

ビ
ン
に
し
ょ
う
ゆ
を
注
ぎ
い
れ
る
。

梅
が
乾
か
な
い
よ
う
に
表
面
を
ガ
ー
ゼ
で
お

お
う
。

④

こ
の
ま
ま
冷
暗
所
で
保
存
す
る
。

時
々
、
ま
ぜ
て
様
子
を
見
な
が
ら
２
０
日
ほ

ど
で
し
ょ
う
ゆ
に
梅
の
風
味
が
移
る
。

梅
し
ょ
う
ゆ
は
今
作
れ
ば
冷
奴
や
刺
身
な
ど
、

夏
の
食
卓
で
重
宝
し
ま
す
。
梅
は
ご
飯
の
お

か
ず
や
酒
の
肴
に
。
常
温
保
存
な
ら
、
２
～

３
ヶ
月
。
冷
蔵
保
存
す
る
と
、
約
１
年
間
美

味
し
く
食
べ
ら
れ
ま
す
。

◇
保
存
の
仕
方

漬
け
込
ん
で
か
ら
、
約
２
０
日
ほ
ど
で
梅
の

風
味
が
移
り
ま
す
の
で
、
そ
の
後
な
ら
、
い

つ
取
り
出
し
て
も
大
丈
夫
で
す
。

出
来
上
が
っ
た
し
ょ
う
ゆ
は
、
料
理
に
利
用

し
や
す
い
ビ
ン
な
ど
に
・
・
・
取
り
出
し
た

梅
は
、
タ
ッ
パ
ー
な
ど
の
密
封
容
器
で
冷
蔵

庫
に
・
・
・
そ
れ
ぞ
れ
別
々
に
保
管
し
た
ほ

う
が
、
後
々
利
用
し
や
す
い
か
も
し
れ
ま
せ

ん
。

一
口
メ
モ

※
使
用
す
る
保
存
容
器
や
調
理
道
具
は
、
綺

麗
に
水
洗
い
し
、
熱
湯
（
殺
菌
）
消
毒
を
し

た
後
、
水
気
を
完
全
に
乾
か
し
ま
す
。

※
ガ
ラ
ス
製
の
保
存
容
器
な
ど
、
熱
湯
消
毒

が
で
き
な
い
場
合
は
、
綺
麗
に
水
洗
い
し
、

水
気
を
完
全
に
乾
か
し
た
後
、
焼
酎
（
３
５

度
）
で
拭
い
て
、
殺
菌
す
る
と
良
い
で
し
ょ

う
。

岡田生花店
ベルポート汐入店
営業時間 AM10～PM7時
水曜定休

℡･FAX 3802-8716

ス
ー
パ
ー
三
徳
、

大
内
店
長
の

お
す
す
め


