
10
月
に
入
り
ぐ
っ
と
涼
し
く
な
り
ま
し

た
。
芸
術
の
秋
と
言
わ
れ
て
い
る
よ
う
に

こ
れ
か
ら
の
時
期
は
ピ
ア
ノ
・
バ
レ
エ
・

絵
画
な
ど
の
発
表
会
・
展
覧
会
な
ど
が
多

く行
わ
れ
お
花
を
贈
る
機
会
が
多
く
な
り
ま

す
。
今
月
は
お
花
を
贈
る
と
き
の
注
意
点

を
お
話
し
ま
す
。

☆
花
束

ピ
ア
ノ
・
バ
レ
エ
・
演
劇
な
ど
の
舞
台
上

の
方
に
渡
す
の
は
花
束
が1

番
多
い
と
思

い
ま
す
。
こ
の
と
き
に
は
な
る
べ
く
明
る

め
の
お
花
を
選
ん
だ
ほ
う
が
綺
麗
に
見
え

ま
す
。

そ
し
て
、
少
し
咲
い
て
い
る
お
花
を
選

ん
だ
ほ
う
が
同
じ
花
束
で
も
お
花
が
咲
い

て
い
る
花
束
と
咲
い
て
い
な
い
花
束
で
は

花
束
の
色
合
い
や
ボ
リ
ュ
ー
ム
が
全
く
違
っ

て
き
ま
す
。

持
ち
き
れ
な
い
ほ
ど
の
花
束
を
も
ら
う

と
ち
ょ
っ
と
し
た
ス
タ
ー
気
分
に
な
れ

る
か
も
し
れ
ま
せ
ん
ね
。

☆
ア
レ
ン
ジ
メ
ン
ト
・
ス
タ
ン
ド
花

出
演
者
の
楽
屋
に
置
い
た
り
劇
場
や

会
場
の
入
り
口
に
置
き
ま
す
。
ス
タ
ン

ド
花
は
大
き
く
目
立
ち
ま
す
の
で
数
人

の
方
で
贈
る
場
合
に
は
お
勧
め
で
す
。

ア
レ
ン
ジ
メ
ン
ト
は
楽
屋
や
会
場
を
明
る

く
華
や
か
に
し
て
く
れ
ま
す
。
絵
や
書
な

ど
の
展
覧
会
で
は
会
場
に
置
き
ま
す
。
会

場
の
雰
囲
気
に
合
わ
せ
て
和
風
に
し
た
り

モ
ダ
ン
な
感
じ
に
し
て
み
る
の
も
素
敵
で

す
。
小
さ
め
の
ア
レ
ン
ジ
メ
ン
ト
な
ら
自

宅
に
持
っ
て
帰
る
こ
と
も
で
き
ま
す
。

☆
花
鉢

1
週
間
以
上
公
演
が
あ
る
場
合
は
胡
蝶

蘭
な
ど
の
蘭
の
鉢
物
が
お
す
す
め
で
す
。

ア
レ
ン
ジ
メ
ン
ト
と
は
違
い
水
遣
り
が
少

な
く
豪
華
で
長
持
ち
す
る
の
で
お
勧
め
で

す
。
色
や
種
類
も
多
く
あ
り
ま
す
。

い
ず
れ
の
ば
あ
い
で
も

ど
ん
な
発
表
会
な
の
か

色
や
金
額
な
ど
注
文
を

す
る
と
き
に
は
お
花
や

さ
ん
と
よ
く
相
談
す
る
こ
と
が
大
切
で
す
。

ミチコさんの
花便り

今
回
の
お
す
す
め
料
理
は
、
里
芋
を
は
じ

め
、
根
菜
類
を
た
っ
ぷ
り
使
っ
た

中
国
風
の
い
り
鶏
。

ピ
リ
辛
味
で
食
欲
が
わ
き
ま
す
。

○
主
材
料
（
４
人
分
）

鶏
も
も
肉
大
１
枚

里
い
も
３
０
０
g

こ

ん
に
ゃ
く
１
枚

干
し
し
い
た
け
４
枚

ご

ぼ
う
１
０
０
g

に
ん
じ
ん
１
本

し
し
と

う
８
本

○
作
り
方

①
鶏
肉
は
ひ
と
口
大
に
切
っ
て
し
ょ
う
ゆ
と

お
ろ
し
し
ょ
う
が
各
大
さ
じ
１
、
お
ろ
し
に

ん
に
く
小
さ
じ
１
を
も
み
こ
む
。

②
里
い
も
は
洗
っ
て
乾
か
し
て
か
ら
皮
を
む

き
、
ひ
と
口
大
に
ち
ぎ
っ
て
ゆ
で
、
し
い
た

け
は
も
ど
し
て
そ
ぎ
切
り
、
ご
ぼ
う
、
に
ん

じ
ん
も
ひ
と
口
大
に
切
り
、
ご
ぼ
う
は
水
に

さ
ら
す
。

③
ご
ま
油
大
さ
じ
１
で
豆
板
醤
小
さ
じ
1/2
～

１
を
炒
め
て
香
り
を
出
し
、
①
を
炒
め
る
。

②
も
加
え
て
炒
め
、
し
い
た
け
の
も
ど
し
汁

と
水
合
わ
せ
て
２
カ
ッ
プ
、
固
形
ス
ー
プ
１

個
、
酒
と
し
ょ
う
ゆ
各
大
さ
じ
、
砂
糖
大
さ

じ
１
を
加
え
、
落
と
し
ぶ
た
を
し
て
汁
気
が

な
く
な
る
ま
で
煮
る
。
途
中
で
し
し
と
う
も

加
え
、
し
ょ
う
ゆ
少
々
で
味
を
調
え
る
。

「
資
料
提
供
：
ク
ッ
ク
ア
ン
ド
ラ
イ
フ
社

独
特
の
ぬ
め
り
が
印
象
的
な
里
芋
。

山
で
取
れ
る
芋
に
対
し
、
里
で
栽
培
さ
れ
る

事
か
ら
里
芋
と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。

南
国
地
方
か
ら
縄
文
時
代
に
日
本
に
伝
わ
っ

た
と
言
い
ま
す
。
一
口
に
里
芋
と
言
っ
て
も
、

赤
芋
や
石
川
早
生
な
ど
と
言
う
様
に
様
々
な

種
類
が
存
在
し
ま
す
。
お
腹
持
ち
が
良
い
の

に
も
関
わ
ら
ず
、
非
常
に
低
カ
ロ
リ
ー
な
の

で
ダ
イ
エ
ッ
ト
食
に
も
向
い
て
い
ま
す
。

里
芋
は
泥
付
き
で
土
が
乾
い
て
い
な
い
新

鮮
な
、
固
く
て
コ
ブ
や
ヒ
ビ
の
無
い
物
を
選

び
ま
し
ょ
う
。
皮
を
剥
く
際
に
は
、
塩
や
重

曹
を
使
う
と
か
ゆ
み
を
防
ぐ
事
が
可
能
で
す
。

里
芋
を
し
っ
か
り
と
洗
い
、
皮
が
つ
い
た
状

態
で
電
子
レ
ン
ジ
を
使
っ
て
仕
上
が
り
の
固

さ
に
応
じ
て
、
２
～
４
分
加
熱
し
ま
し
ょ
う
。

里
芋
は
、
寒
さ
に
弱
い
の
で
、
冬
は
あ
ま

り
日
持
ち
し
ま
せ
ん
。
室
温
で
保
管
す
る
よ

う
に
し
ま
し
ょ
う
。

岡田生花店
ベルポート汐入店
営業時間 AM10～PM7時
水曜定休

℡･FAX 3802-8716

ス
ー
パ
ー
三
徳
、

大
内
店
長
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９
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住
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