
昭
和
20
年
８
月
の
新
聞
に
は
連
日
、
食
料
の

こ
と
等
が
書
か
れ
て
い
ま
す
。
珍
し
い
記
事
ば

か
り
で
全
部
掲
載
し
た
い
の
で
す
が
、
紙
面
の

都
合
上
抜
粋
掲
載
致
し
ま
す
。

◇
玉
蜀
黍
も
代
替
食
に
◇

と
う
も
ろ
こ
し

菜
園
の
玉
蜀
黍
も
立
派
な
代
替
食
で
あ
る
。
栄

養
価
は
米
と
同
じ
や
う
に
含
水
炭
素
性
の
食
糧

で
あ
る
が
、
米
よ
り
は
蛋
白
質
や
脂
肪
も
多
く
、

カ
ロ
リ
ー
も
玄
米
に
比
し
て
若
干
多
く
、
三
五

九
カ
ロ
リ
ー
で
あ
る
。

食
べ
方
と
し
て
は
、
新
鮮
な
う
ち
は
皮
も
そ

れ
程
固
く
な
い
か
ら
そ
の
侭
つ
け
焼
き
に
し
て

ま
ま

食
べ
る
の
が
普
通
で
あ
る
が
、
粒
を
こ
そ
ぎ
と

つ
て
御
飯
に
炊
き
こ
ん
で
も
よ
い
し

中
の
を

つ
き
潰
し
て
擂
鉢
で
擂
り
、
雑
炊
や
お
粥
に
入

す
り
ば
ち

れ
た
り
、
ポ
タ
ー
ジ
ュ
式
に
他
の
野
菜
と
煮
込

む
と
美
味
し
い
、
成
分
か
ら
い
ふ
と
大
豆
と
併

用
す
る
の
が
よ
い
が
、
こ
の
場
合
は
粉
に
す
る

か
或
は
擂
り
潰
し
て
か
ら
混
ぜ
る
方
が
よ
い

皮
が
気
に
な
る
や
う
だ
つ
裏
漉
す
る
。
殊
に

う
ら
ご
し

幼
児
に
与
へ
る
場
合
は
成
る
べ
く
さ
う
す
る
こ

と
で
あ
る
。

▽
固
く
な
っ
た
玉
蜀
黍
は
強
火
で
か
ら
炒
り
を

し
て
、
花
を
さ
か
せ
て
か
ら
布
巾
で
包
み
、
た
ゝ

き
潰
し
て
利
用
す
る
。
こ
の
際
、
残
っ
た
粗
い
粉

が
あ
つ
た
ら
馬
鈴
薯
な
ど
に
ま
ぜ
て
団
子
な
ど
に

利
用
す
る
。
た
ゞ
玉
蜀
黍
は
皮
の
部
分
が
不
消
化

な
の
で
過
食
す
る
と
胃
腸
を
●
ふ
心
配
が
あ
る
の

で
食
べ
過
ぎ
な
い
や
う
に

◇
柿
酢
の
作
り
方
◇

柿
の
突
な
ら
い
中
に
木
か
ら
落
ち
た
も
の
普
通
に

腐
敗
し
た
も
の
或
は
向
い
た
皮
で
も
何
で
も
き
れ

い
に
洗
つ
て
‘
か
め
に
入
れ
て
お
く
。
こ
れ
を
●

に
な
つ
た
ら
布
越
し
す
る
と
柿
酢
が
で
き
る

◇
食
用
粉
の
使
ひ
方
◇

食
用
粉
の
一
人
一
回
の
使
用
量
標
準
は
一
合
二
勺

位
。
溶
く
時
は
熱
湯
を
用
ひ
る
、
こ
ね
方
は
耳
た

ぶ
位
の
柔
ら
か
さ
、
汁
に
入
れ
て
煮
る
場
合
湯
は

沸
騰
さ
せ
て
お
い
て
入
れ
煮
で
上
が
れ
ば
浮
上
が

る
。
焼
く
場
合
は
押
へ
て
弾
力
が
あ
れ
ば
火
が
通
っ

た
証
拠
で
あ
る
。
す
ゐ
と
ん
の
よ
う
な
汁
物
に
し

た
場
合
に
は
、
す
ぐ
に
食
べ
な
い
と
汁
が
濁
り
、

粘
り
が
出
て
味
が
ま
づ
く
な
る
。

◇
ド
ン
グ
リ
の
栄
養
価

今
秋
は
ド
ン
グ
リ
の
全
国
的
採
集
を
実
施
し
て

食
用
粉
と
し
て
食
膳
に
上
る
こ
と
に
な
つ
た
、
ド

ン
グ
リ
の
栄
養
価
は
他
の
穀
類
や
、
豆
類
を
比
較

し
て
み
る
と
ー

蛋
白
質
や
脂
肪
で
は
、
米
麦
、
豆
類
に
及
ば
な

い
が
、
炭
水
化
物
で
は
蕎
麦
小
麦
、
小
豆
、
胚
芽

米
の
い
づ
れ
よ
り
も
断
然
優
れ
、
水
分
で
は
蕎
麦

に
灰
分
で
は
胚
芽
米
に
そ
れ
ぞ
れ
匹
敵
し
、
繊
維

質
は
豆
類
よ
り
少
な
い
、
な
ほ
果
皮
は
乳
牛
や
養

豚
の
飼
料
に
な
り
、
ド
ン
グ
リ
を
晒
し
て
澱
粉
を

と
る
こ
と
は
古
来
か
ら
行
は
れ
て
い
る
。

◇
バ
ケ
ツ
で
か
ま
ど

同
時
に
木
炭
も
で
き
る

作
業
の
仕
易
い
夏
を
利
用
し
簡
易
か
ま
ど
を
今

の
う
ち
に
作
っ
て
来
る
べ
き
冷
涼
の
候
に
備
へ
よ

う
。
燃
料
節
約
の
工
夫
を
こ
ら
す
こ
と
は
耐
乏
の

生
活
に
必
要
な
心
構
へ
の
一
つ
で
あ
る

古
バ
ケ
ツ
と
な
る
べ
く
粘
り
の
あ
る
土
と
、
バ

ケ
ツ
の
高
さ
よ
り
も
い
く
ら
か
深
い
箱
が
入
用
で

あ
る
。
ま
づ
箱
の
底
に
土
を
入
れ
て
そ
の
縁
と
箱

の
縁
が
す
れ
す
れ
に
な
る
や
う
に
お
く
、
バ
ケ
ツ

の
底
部
近
く
に
一
方
の
端
に
空
気
吸
込
の
管
（
桶

の
古
物
）
、
そ
の
反
対
ら
薪
側
に
出
し
管
を
つ
け

る
。
そ
の
角
度
は
大
体
三
、
四
十
度
位
斜
め
に
す

る
。
そ
し
て
バ
ケ
ツ
と
箱
と
の
間
の
空
間
に
は
、

土
え
お
詰
め
る
、
バ
ケ
ツ
の
底
に
は
灰
を
撒
き
、

そ
の
上
に
二
寸
位
に
切
っ
た
薪
を
並
べ
て
灰
で
被

い
、
そ
の
上
に
火
だ
ね
を
お
き
焚
き
つ
け
て
、
燃

料
を
入
れ
て
吸
込
み
口
か
ら
空
気
を
吸
込
み
さ
へ

す
れ
ば
燃
え
始
め
る
、
延
べ
時
間
に
し
て
十
二
、

三
時
間
使
用
し
て
ゐ
る
と
、
底
に
埋
め
て
お
い
た

薪
は
木
炭
に
化
け
て
ゐ
る
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